
#LHOTELPORTOBAY

R
. .. room service

“ROOM SERVICE”

PARA SOLICITAR DIGITE 5 NO TELEFONE DO SEU APARTAMENTO.
todos os preços são por pessoa e incluem impostos à taxa em vigor. 

nenhum prato, produto alimentar ou bebida, 
pode ser cobrado se não for solicitado ou utilizado pelo cliente. 

//
TO ORDER PRESS 5 ON YOUR ROOM TELEPHONE.
all prices are per person . vat included.

no dish, food product or drink, 
may be charged if not requested or used by the client.

CAFE DA MANHA CONTINENTAL 
CONTINENTAL BREAKFAST

SELEÇÃO DE FRUTAS TROPICAIS  // R$ 95
variedade de queijos e frios, omelete,

cesta de pães variados, manteiga, geleia e mel, 
suco de laranja, café, chá, achocolatado frio ou quente*    

 selection of tropical fruits, variety of cheeses and cold cuts, 
omelet, basket of breads, butter, jam and honey, 

fresh orange juice, coffee, tea, cold or hot chocolate* 

 servido das 6:00 às 12:00,
não incluso na diária *

served from 6am to 12pm,
not included on daily rate *

ANTEPASTOS
APPETIZERS

ANTEPASTOS VARIADOS DE QUEIJOS E FRIOS // R$ 82    

selection of cheeses and cold cuts

BRUSCHETTA DE COGUMELOS COM QUEIJO BRIE // R$ 65
e melaço de cana em pão de fermentação natural

mushroom bruschetta with brie cheese 
and cane molasses in sourdough bread

FILÉ MIGNON APERITIVO // R$ 75

tenderloin appetizer

(  24H*)

LULA CROCANTE // R$ 72

crispy squid

ENTRADAS
STARTERS 

SALADA CAESAR COM SUPREMO DE FRANGO GRELHADO // R$ 52

grilled chicken caesar salad

(  24H*)

SALADA CAPRESE COM PESTO DE MANJERICÃO E NOZES // R$ 45

caprese salad with basil pesto and walnuts 

SALADA DE FOLHAS // R$ 47 
com palmito, tomates e muçarela de búfala

mixed leaves salad with heart of palm,
tomatoes and buffalo mozzarella

DUO DE SALMÃO E POLVO MARINADOS // R$ 58
ao vinagrete de gengibre 

marinated salmon and octopus duo in ginger vinaigrette 

SOPAS E CREMES
SOUPS AND CREAM SOUPS

MINESTRONE // R$ 45

minestrone soup

(  24H*)

CANJA BRASILEIRA // R$ 45

brazilian chicken broth

(  24H*)

SOPA DE FEIJÃO COM CUBOS DE FILÉ E LEGUMES // R$ 51

bean soup with tenderloin cubes and vegetables

CREME DE ABÓBORA COM CAMARÕES FLAMBADOS // R$ 54 

pumpkin cream soup with flambé shrimps

CREME DE COGUMELOS COM QUEIJO BRIE // R$ 52

mushroom cream soup with brie cheese

VARIEDADE DE CREMES // R$ 48
aspargos, mandioquinha, tomate, cebola ou palmito  

sort of cream soups :
asparagus, arracacha root, tomato, onion or heart of palm

SANDWICHES

CLUB SANDWICH // R$ 46 
frango, bacon, alface, tomate, ovo cozido e maionese  

chicken, bacon, lettuce, tomato, boiled egg and mayonnaise

CHEESEBURGER // R$ 45 
hambúrguer de picanha caseiro, queijo provolone,

alface, tomate e cebola

homemade rump steak burger, 
provolone cheese, lettuce, tomato and onion 

(  24H*) 

MISTO QUENTE : PRESUNTO COZIDO E QUEIJO PRATO // R$ 36

ham and cheese (hot)  

(  24H*)

FILÉ MIGNON GRATINADO // R$ 48 
com queijo brie no pão ciabatta  

roasted tenderloin with brie cheese on ciabatta bread

SALMÃO MARINADO // R$ 47
com queijo cremoso e ervas no pão integral

smoked salmon with cream cheese and herbs on wheat bread 

PRINCIPAIS
MAIN COURSES

PICANHA À BRASILEIRA AO MOLHO DE ALHO COM ARROZ // R$ 96
feijão, farofa, vinagrete e mandioca na manteiga

top sirloin cap steak in garlic sauce with rice, brazilian beans, 
roasted manioc flour, vinaigrette and manioc in butter

CARRÉ DE CORDEIRO AO MOLHO DE ERVAS FINAS // R$ 105
com risoto de cogumelos

lamb chop in fine herbs sauce 
with mushroom risotto 

FILÉ MIGNON À PARMEGIANA // R$ 93 
arroz com brócolis e batata rústica  

tenderloin alla parmigiana
with broccoli rice and potato wedges

(  24H*)

 

SALMÃO GRELHADO AO MOLHO DE SHITAKE // R$ 89 
com quinoa real e espinafre 

Roasted salmon in shiitake sauce 
with golden quinoa and spinach 

(  24H*)

MASSAS E RISOTOS
PASTAS AND RISOTTOS

ESPAGUETE À BOLONHESA // R$ 65 

spaghetti bolognese

(  24H*)

TORTELLINI DE LAGOSTA // R$ 79
com mascarpone ao molho bisque   

lobster tortellini with mascarpone cheese in bisque

SORRENTINI DE MUÇARELA DE BÚFALA // R$ 68
 ao molho pomodoro e manjericão

buffalo mozzarella sorrentini in pomodoro sauce and basil 

LASANHA DE ALCACHOFRA // R$ 75
com shitaki e queijo de cabra

artichoke, shiitake and goat cheese lasagna 

RISOTO DE FUNGHI E SHITAKE // R$ 68
com azeite trufado

funghi and shiitake risotto with truffled olive oil 

RAVIOLI INTEGRAL DE PALMITO PUPUNHA // R$ 69
mandioquinha e tomate seco ao molho pesto

palm of heart, mandioquinha root and
sun-dried tomato whole grain ravioli in pesto sauce 

RISOTO MILANÊS COM ASPARGOS E QUEIJO BRIE // R$ 66

milanese risotto with asparagus and brie cheese  

PENNE SEM GLÚTEN* AO MOLHO FUNGHI // R$ 65

gluten free* penne pasta in funghi sauce

* pode conter traços de glúten
* may contain traces of gluten

INFANTIL
KIDS 

ESCALOPE DE FILÉ MIGNON NA MANTEIGA // R$ 52 
com arroz, feijão e batatas fritas 

tenderloin fillet in butter
with rice, brazilian beans and french fries

FILÉ DE FRANGO GRELHADO // R$ 47
com purê de batata e legumes cozidos 

grilled chicken fillet
with mashed potatoes and steamed vegetables 

PENNE AO MOLHO POMODORO COM LEGUMES FRESCOS // R$ 45

penne in pomodoro sauce with fresh vegetables

SOBREMESAS
DESSERTS

TIRAMISÙ AO VINHO MARSALA // R$ 32 

tiramisù in marsala wine 

DUO DE CHOCOLATE INTENSO // R$ 29

intense chocolate duo 

MANTOVANI // R$ 28
com creme de zabaione e calda de chocolate 

mantovani with zabaione cream and chocolate syrup

SEMIFREDDO DE PISTACHE // R$ 31 
com praliné de castanhas

pistachio semifreddo with chestnut praline 

CHEESECAKE COM CALDA DE FRUTAS VERMELHAS // R$ 26

cheesecake with redberries syrup 

BROWNIE COM SORVETE DE CREME E CALDA DE CHOCOLATE // R$ 31 

brownie with vanilla ice cream and chocolate syrup 

SELEÇÃO DE FRUTAS DA ESTAÇÃO // R$ 28

seasonal fruits selection

(  24H*)

SORVETES VARIADOS // R$ 25

assorted ice creams

PARA MAIS INFORMAÇÕES SOBRE ALERGIAS,

MENUS ESPECIAIS SEM GLÚTEN E MENUS INFANTIS,

CONSULTE A NOSSA EQUIPE ANTES DE EFETUAR O PEDIDO.

for more information on special menus for allergies,

intolerances and children’s menus,

please consult our team before placing your order.

  12H00-23H00 (*24/24H) .  ROOM SERVICE (5)
10% PRESTIGE WELCOME & PRESTIGE SILVER

15% PRESTIGE GOLD & PRESTIGE PLATINUM

WWW.LHOTELPORTOBAYSAOPAULO.COM  


