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MENU
> ARSENAL RESTAURANT <

FENNEL CANELLONI WITH CRAB,
COURGETTE ROLLS WITH GRAVLAX TARTARE
AND CREAM OF AVOCADO

CREAM OF SALSIFY
AND FLAKED MARINATED SCALLOPS

GLAZED FILLET OF ROCKFISH
ON FRENCH GARLIC, QUINOA AND CHAMPAGNE SAUCE

APRICOT SORBET WITH CHAMPAGNE

STEWED GUINEA FOWL BREAST
WITH PANCETTA AND MORELS, CREAMY WHISKEY SAUCE,
PURPLE POTATO PUREE, ASPARAGUS AND PUMPKIN FLAN

CHOCOLATE DUCHESS TART
WITH HAZELNUTS AND ALMOND MACAROONS

CANELLONI DE FUNCHO COM SAPATEIRA,
ROLINHO DE COURGETTES COM TARTARE DE GRAVAD LAKS
E CREME DE PERA ABACATE

CREME DE SALSIFIS
E LASCAS DE VIEIRAS MARINADAS

FILETE DE BODIAO CORADO
SOBRE ALHO FRANCES, QUINOA E MOLHO CHAMPANHE

SORVETE DE ALPERCE COM CHAMPANHE

PEITO DE PINTADA RECHEADO
COM PANCETTA E MORILLES, MOLHO CREMOSO DE WHISKEY,
PURE DE BATATA VIOLETA, ESPARGOS VERDES
E FLAN DE ABOBORA

DUQUESA DE CHOCOLATE
COM AVELA E MACARRAQ DE AMENDOA

FENCHEL-CANNELLONTI MIT TASCHENKREBS,
ZUCHINIROLLCHEN MIT GRAVAD LAKS TARTAR
UND ADVOCADOCREME

SCHWARZWURZEL-CREME
MIT MARINIERTEN JAKOBSMUSCHELNSTREIFEN

ANGEBRATENES LIPPFISCHFILET
AUF LAUCH, QUINOA UND CHAMPAGNER-SAUCE

APRIKOSENSORBET MIT CHAMPAGNER

PERLHUHNBRUST MIT PANCETTA
UND MORCHELN, CREMIGER WHISKEY-SAUCE,
PORE VON LILA KARTOFFELN, GRUNEN SPARGELN
UND KURBISPUDDING

DUCHESSE-SCHOKOTORTE
MIT HASELNUSSEN UND MANDELMARKONEN

CANELLONI AU FENOUIL ET AU CRABE,
ROULEAU DE COURGETTES AVEC TARTARE
DE GRAVAD LAKS ET CREME D’AVOCAT

CREME DE SALSIFIS \
ET COPEAUX DE COQUILLES SAINT-JACQUES MARINEES

FILET DE POURCEAU LEGEREMENT RISSOLE
SUR DU POIREAU, DU QUINOA ET UNE SAUCE AU CHAMPAGNE

SORBET A L’ABRICOT ET AU CHAMPAGNE

FILET DE PINTADE FARCI
A LA PANCETTA ET AUX MORILLES, SAUCE CREMEUSE
AU WHISKY, PUREE DE POMMES DE TERRE VIOLETTES,
ASPERGES VERTES ET FLAN AU POTIRON

DUCHESSE AU CHOCOLAT
ET AUX NOISETTES ACCOMPAGNEE
D’UN MACARON AUX AMANDES
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