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MENU
> BRUNCH DU NOUVEL AN <

ENTREES

CHARCUTERIE - FROMAGES,
POISSONS FUMES,
SASHIMI DE POISSON DU JOUR,
HUITRES ET MOULES,
CREVETTES AU NATUREL,
CREVETTES EN SALADE,
TERRINES VARIEES,

SALADE DE CRUSTACES
AVEC POMMES DE TERRE ET GUFS DE SAUMON,

ASPERGES GRILLEES AVEC GRANA PADANO,
SALADE DE POULPE AVEC RIZ ET OIGNON ROUGE,
MOZZARELLA ET FRUITS SECS,

BRIE ET NOIX,

SALADE D’ENDIVES,

BRIE ET NOIX,

EUFS ARLEQUIN

SOUPE

BOUILLON DE POULE TRADITIONNEL

PLATS PRINCIPAUX

MELI-MELO DE POISSONS DE L’ATLANTIQUE
AVEC CREME D’ESTRAGON

MEDAILLON DE BEUF AUX CHAMPIGNONS ET TRUFFES

RIGATONI SAUCISSE,
TOMATE ET CRUMBLE DE GRANA PADANO ET BASILIC

DESSERTS

BUCHE DE NOEL,
FRUITS EN LAMELLES,
RIZ AU LAIT,
MOUSSE AU CHOCOLAT,
PAO DE LO DE OVAR (SORTE DE GENOISE),
PUDDING DE PAIN,
TLES FLOTTANTES,

TROUXAS DE OVO (GATEAUX A BASE DE SUCRE
ET DE JAUNE D’GUFS),

AZEVIAS (SORTE DE CHAUSSON),
SOPA DOURADA (GENOISE A LA CREME, EN SAUCE),
CREME BRULEE CONVENTUELLE,

BOLINHOS DE JERIMU DE VIENA
(BEIGNETS DE CITROUILLE),

COURONNE DES ROIS

COMPREND
JUS DE FRUITS NATURELS, EAU, CAFE

) UN FLUTE DE VIN MOUSSEUX )
« SELECTION PORTOBAY LIBERDADE » A L’ARRIVEE






