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FROHLICHE WEIHNACHTEN




MENU
>  WEIHNACHTSBRUNCH @ <

VORSPEISEN

AUSWAHL VERSCHIEDENER WURST- UND KASESORTEN,
GERAUCHERTE FISCHE,
SASHIMI VOM FISCH DES TAGES,
AUSTERN UND MIESMUSCHELN,
GEKOCHTE GARNELEN,
GARNELENSALAT,
VERSCHIEDENE TERRINEN,
KOHLSALAT,

APFEL UND GERAUCHERTE ENTE,
TINTENFISCH AUF ROHKOSTSALAT MIT INGWER,
MOZZARELLA MIT TOMATENSAUCE UND OLIVEN-PESTO,
KONGEKRABBE,

AVOCADO UND LACHSROGEN,
WACHTELEIER

SUPPE

FISCH-MINESTRONE

HAUPTGERICHTE

GOLDBRAUN GEBRATENER FRISCHER FISCH
AUS DEM MEER MIT GARNELEN UND BASQUAISE-SAUCE

GEBRATENES KALBSFILET MIT KASTANIEN UND PILZEN

PENNE AL RAGU
MIT BACKCHEN VOM IBERISCHEN SCHWEIN
UND GRANA PADANO

DESSERTS

TRAD. WEIHNACHTSKUCHEN «TRONCO DE NATAL»,
IN SCHEIBEN GESCHNITTENE FRUCHTE,
MILCHREIS,
SCHOKOLADENMOUSSE,

TRAD. BISKUITKUCHEN «PAO DE LO» AUS OVAR,
BROTPUDDING,

EIERDESSERT «FAROFIAS»,
EIDOTTERROLLCHEN «TROUXAS DE OVOS»,
FRITTIERTE TEIGTASCHEN «AZEVIAS»,
TRAD. MANDEL-EIER-DESSERT «SOPA DOURADA®,
CREME BROULEE,
KURBISBALLCHEN «BOLINHOS DE JERIMU» AUS VIANA,
TRAD. FRUCHTEKUCHEN «BOLO REI»

INKLUSIVE
NATURLICHE FRUCHTSAFTE, WASSER, KAFFEE

EIN GLAS “PORTOBAY LIBERDADE SELECTION”
SEKT BET DER ANKUNFT
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