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MENU
> BRUNCH DE NOEL <

ENTREES

CHARCUTERIE - FROMAGES,
POISSONS FUMES,
SASHIMI DE POISSON DU JOUR,
HUITRES ET MOULES,
CREVETTES AU NATUREL,
CREVETTES EN SALADE,
TERRINES VARIEES,
SALADE DE CHOU,

POMME ET CANARD FUME,

POULPE EN SALADE DE CRUDITES AU GINGEMBRE,
MOZZARELLA SAUCE TOMATE ET PESTO D'OLIVES,
CRABE ROYAL,

AVOCAT ET GUFS DE SAUMON,

EUFS ARLEQUIN

SUPPE

FISCH-MINESTRONE

HAUPTGERICHTE

GOLDBRAUN GEBRATENER FRISCHER FISCH
AUS DEM MEER MIT GARNELEN UND BASQUAISE-SAUCE

GEBRATENES KALBSFILET MIT KASTANIEN UND PILZEN

PENNE AL RAGU
MIT BACKCHEN VOM IBERISCHEN SCHWEIN
UND GRANA PADANO

DESSERTS

TRAD. WEIHNACHTSKUCHEN «TRONCO DE NATAL»,
IN SCHEIBEN GESCHNITTENE FRUCHTE,
MILCHREIS,
SCHOKOLADENMOUSSE,

TRAD. BISKUITKUCHEN «PAO DE LO» AUS OVAR,
BROTPUDDING,

EIERDESSERT «FAROFIAS»,
EIDOTTERROLLCHEN «TROUXAS DE QVOS»,
FRITTIERTE TEIGTASCHEN «AZEVIAS»,
TRAD. MANDEL-EIER-DESSERT «SOPA DOURADA»,
CREME BROULEE,
KURBISBALLCHEN «BOLINHOS DE JERIMU» AUS VIANA,
TRAD. FRUCHTEKUCHEN «BOLO REI»

INKLUSIVE
NATURLICHE FRUCHTSAFTE, WASSER, KAFFEE

EIN GLAS “PORTOBAY LIBERDADE SELECTION”
SEKT BEI DER ANKUNFT
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