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MERRY CHRISTMAS

FELIZ NATAL

~— FROHLICHE WEIHNACHTEN _—

JOYEUX NOEL

a
APPETIZER
ENTRADA . VORSPEISE . ENTREE

SLICED SERRANO HAM WITH MELON

SELECTION OF COLD CUTS

SHRIMP BOILED WITH ITS SHELL IN A HERB BROTH

SMOKED SALMON WITH GREEN ASPARAGUS AND BOILED EGG

NICOISE SALAD WITH FRESH TUNA

BUFFALO MOZZARELLA SALAD WITH TOMATO AND AVOCADO

ASSORTED SLICED ROAST MEATS WITH MAYONNAISE AND MUSTARD SAUCE

RAW FLAKED COD MARINATED IN EXTRA VIRGIN OLIVE OIL,
LEMON, CAPERS AND FRESH HERBS

POTATO SALAD WITH VEGETABLES, MAYONNAISE AND SWORDFISH PATTIES
BASKET OF BOLO DO CACO FLAT BREAD WITH GARLIC BUTTER
SHRIMP PATTIES . COD FRITTERS . MEAT CROQUETTES

PRESUNTO SERRANO LAMINADO COM MELAO

VARIEDADE DE CHARCUTARIA LAMINADA

CAMARAO COZIDO COM CASCA EM CALDO DE ERVAS AROMATICAS
SALMAO FUMADO COM ASPARGOS VERDES E OVO COZIDO

SALADA NICOISE COM ATUM FRESCO

SALADA DE MOZARELA DE BUFALA COM TOMATE E ABACATE

VARIEDADE DE CARNES ASSADAS LAMINADAS COM
MOLHOS MAIONESE E MOSTARDA

BACALHAU CRU EM_LASCAS MARINADO EM AZEITE EXTRA VIRGEM,
LIMAO ALCAPARRAS E ERVAS FRESCAS AROMATICAS

SALADA DE BATATA COM LEGUMES,
MAIONESE E PANADINHOS DE PEIXE-ESPADA

CESTA DE BOLO DO CACO COM MANTEIGA DE ALHO
RISSOIS DE CAMARAO . PASTEIS DE BACALHAU . CROQUETES DE CARNE

SERRANO-SCHINKEN MIT MELONE

VERSCHIEDENE WURSTSPEZIALITATEN

GEKOCHTE GARNELEN MIT SCHALE IM KRAUTERSUD
RAUCHERLACHS MIT GRUNEM SPARGEL UND GEKOCHTEM EI
NIZZA-SALAT MIT FRISCHEM THUNFISCH
BUFFELMOZZARELLA MIT TOMATEN UND AVOCADO
FLEISCHAUFSCHNITT MIT MAYONNAISE UND SENF

STREIFEN VOM ROHEN STOCKFISCH IN MARINADE AUS NATIVEM
OLIVENOL EXTRA, ZITRONEN, KAPERN UND FRISCHEN KRAUTERN

KARTOFFELSALAT MIT GEMUSE, MAYONNAISE UND
FRITTIERTEM SCHWARZEM DEGENFISCH

KORB MIT TRAD. FLADENBROT ,.BOLO DO CACO* MIT KNOBLAUCHBUTTER
FRITTIERTE GARNELENTASCHEN . FRITTIERTE STOCKFISCHBALLCHEN
FRITTIERTE FLEISCHKROKETTEN

JAMBON CRU SERRANO EN TRANCHES AVEC MELON

ASSORTIMENT DE DIVERSES CHARCUTERIES

CREVETTES CUITES ENTIERES DANS UN BOUILLON D’HERBES AROMATIQUES
SAUMON FUME ACCOMPAGNE D’ASPERGES VERTES ET EUF DUR

SALADE NICOISE AU THON FRAIS

SALADE DE MOZZARELLA DI BUFALA, TOMATE ET AVOCAT

ASSORTIMENT DE VIANDES ROTIES EN TRANCHES AVEC
SAUCES MAYONNAISE ET MOUTARDE

MORUE CRUE EN PETALES MARINEE DANS DE L’HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE,
CITRON, CAPRES ET HERBES FRAICHES AROMATIQUES

SALADE DE POMMES DE TERRE AVEC LEGUMES3
MAYONNAISE ET POISSON SABRE PANE

PANIER DE BOLO DO CACO AVEC BEURRE D’AIL
RISSOLES AUX CREVETTES . ACCRAS DE MORUE . CROMESQUIS DE VIANDE

\

SOUP

SOPA . SUPPE . SOUPE

ORGANIC CHICKEN BROTH WITH MINIATURE PASTA
CANJA DE GALINHA BIOLOGICA COM MASSINHAS
HUHNERBRUHE (VOM BIOHUHN) MIT NUDELN

BOUILLON DE POULE BIOLOGIQUE AUX PETITES PATES

BUFFET

MEAT
CARNE . FLEISCH .

VIANDE

REGIONAL KEBAB WITH GARLIC BUTTER
GRILLED CHICKEN SCALLOPS WITH HERB AND LEMON JUICE SAUCE

ESPETADA REGIONAL COM MANTEIGA DE ALHO

ESCALOPES DE FRANGO GRELHADOS COM MOLHO DE CALDO
DE ERVAS AROMATICAS E LIMAO

REGIONALER SPIESS MIT KNOBLAUCHBUTTER

GEGRILLTE HUHNERSCHNITZEL MIT SAUCE AUS FLEISCHBRUHE,
FRISCHEN KRAUTERN UND ZITRONE

BROCHETTE REGIONALE AU BEURRE D’AIL

ESCALOPES DE POULET GRILLEES SAUCE
AU BOUILLON D’HERBES AROMATIQUES ET CITRON

FISH

PEIXE . FISCH . POISSON

TUNA SCALLOPS WITH TOMATO AND ONION

PAN-SEARED SWORDFISH FILLET WITH FRIED BANANA,
BUTTER AND PASSION FRUIT SAUCE

ESCALOPES DE ATUM COM CEBOLADA DE TOMATE

FILETE DE ESPADA CORADO COM BANANA FRITA,
MOLHO DE MANTEIGA E MARACUJA

THUNFISCHSCHEIBEN MIT TOMATEN-ZWIEBEL-MARINADE

GOLDBRAUN GEBRATENES SCHWERTFISCHFILET
MIT FRITTIERTER BANANE UND BUTTER-MARACUJA-SAUCE

ESCALOPES DE THON, OIGNONS FRIS A LA TOMATE

FILET DE POISSON SABRE DORE AVEC BANANE FRITE,
SAUCE AU BEURRE ET FRUIT DE LA PASSION

DESSERT . SOBREMESA

ASSORTED DESSERTS
CHOCOLATE FOUNTAIN WITH FRESH FRUIT SKEWERS

VARIEDADE DE SOBREMESAS
FONTE DE CHOCOLATE COM ESPETADINHAS DE FRUTA FRESCA

AUSWAHL VERSCHIEDENER DESSERTS
SCHOKOLADENBRUNNEN MIT FRUCHTSPIESSCHEN

ASSORTIMENT DE DESSERTS

FONTAINE DE CHOCOLAT AVEC PETITES
BROCHETTES DE FRUITS FRAIS




