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ENCAS  // 5,00 € (UNITÉ)

DEMANDER LES SUGGESTIONS DU JOUR

PATELLES À LA POÊLE // 14,50 €

ET PAIN TYPIQUE DE MADÈRE AU BEURRE À L’AIL

PÂTÉ EN CROÛTE MAISON // 13,50 €

PICKLES ET PURÉE DE CÉLERI À LA MOUTARDE À L’ANCIENNE

PLATEAU DE CHARCUTERIE // 10,50 €

BURRATA // 13,50 €

 OLIVES DE GALICE ET NOIX

NOTRE CALDO VERDE (SOUPE AU CHOU VERT) // 7,00 €

VELOUTÉ AVEC NOS LÉGUMES DU JOUR // 7,00 €

GOURMET 10% . PRESTIGE 10% . PRESTIGE GOLD 15%

remises portobay



QUINOTTO // 13,50€

AUX ASPERGES, ARTICHAUTS ET TOFU CROQUANT

RAVIOLES DU DAUPHINÉ AOC ROYANS AU FROMAGE // 13,50 €

CRÈME DE CHAMPIGNONS

POUR TOUTE INFORMATION SUR LES ALLERGIES,

MENUS SANS GLUTEN, BÉBÉS ET/ OU ENFANTS VEUILLEZ

CONSULTER NOTRE ÉQUIPE AVANT D’EFFECTUER VOTRE COMMANDE,

MERCI

AUCUN PLAT, PRODUIT ALIMENTAIRE OU BOISSON, 

Y COMPRIS LES HORS-D’OEUVRE, NE PEUT ÊTRE FACTURÉ 

S’IL N’EST PAS DEMANDÉ OU CONSOMMÉ PAR LE CLIENT

nous prenons soin de vous !!



OEUF 63° // 13,50 €

AVEC PURÉE DE POMMES DE TERRE, POÊLÉE D’ASPERGES ET CHAMPIGNONS, 

JUS DE RAGOÛT À LA TRUFFE DE SAISON

CREVETTES // 13,00 €

OMELETTE DE 3 ŒUFS AUX CREVETTES (70 G), CIBOULETTE, 

ENROULÉE ET CUISINÉE À FEU DOUX. UNE FOIS DANS L’ASSIETTE, 

ELLE EST ARROSÉE D’UNE SAUCE CRÉMEUSE AUX CRUSTACÉS

JAMBON CRU ET CHAMPIGNONS // 13,00 €

OMELETTE DE 3 ŒUFS AU JAMBON CRU, ENROULÉE ET CUISINÉE

À FEU DOUX. À LA FIN, ELLE EST ARROSÉE 

D’UNE SAUCE CRÉMEUSE AUX CHAMPIGNONS

LA MORUE SOI-DISANT « À BRÁS » // 17,00 €

LA FAMEUSE RECETTE PORTUGAISE INTERPRÉTÉE À NOTRE FAÇON

FILET DE SABRE NOIR // 16,50 €

EN CROÛTE DE TOMATES, OIGNONS, OLIVES,

 PAIN DE MAÏS AVEC BEURRE BLANC ET CHIPS TRIO

CALAMAR À L’HUILE DE CHORIZO ET POULPE FUMÉ // 18,50 €

AVEC POMMES DE TERRE AU PERSIL ET CRÈME D’AUBERGINE

COUSCOUS CHOW MEIN AUX CREVETTES // 20,00 €

SOLE MEUNIÈRE // 22,00€

AU RAGOÛT DE LÉGUMES RIVIERA

CORBEILLE AVEC NOTRE SÉLECTION DE PAINS, BEURRE ET PÂTÉ // €2,50 P/ PERSONNE 

F ILS DE POISSON SAIT  NAGER .  . .
POISSON

OEUFS

il n’y a pas d’omelette sans oeufs . ..  



VIANDE

MAGRET DE CANARD // 19,50€

AU BOULGHOUR ET RAS-EL-HANOUT

ENTRECÔTE DE BŒUF WAGYU // 24,00€

SAUCE BARBECUE

VENTRE DE COCHON DE LAIT CROQUANT // 19,50 €

QUINOA AVEC DES FRUITS SECS, 

POMME ET SAUCE AUX GRAINS DE MOUTARDE 

GIGOT D’AGNEAU DE LAIT AU FOUR // 20,50 €

AVEC PURÉE DE POMME DE TERRE ET RATATOUILLE

TARTARE DE BOEUF // 16,50 € 

AU COUTEAU ET POMMES GAUFRETTES 

ENTRECÔTE GRILLÉE // 20,50 €

(+/- 220 GR) 

POMMES DE TERRE FRAÎCHES, 

D’OIGNONS CARAMÉLISÉS ET DE CHAMPIGNONS,

BEURRE CAFÉ DE PARIS, CROUTE DE POIVRE OU SAUCE BÉARNAISE

CÔTE DE BOEUF GRILLÉ À LA FLEUR DE SEL // 6,80 € 

(CHAQUE 100 GR)

AVEC POMMES DE TERRE FRAÎCHES, 

D’OIGNONS CARAMÉLISÉS ET DE CHAMPIGNONS

SAUCE BÉARNAISE (EN OPTION)

(RECOMMANDÉ POUR 2 PERSONNES)

viande maturee
IL EST TRÈS IMPORTANT POUR NOUS D’OFFRIR UNE VIANDE TENDRE, 

MOELLEUSE, SUCCULENTE DONT LA GRAISSE EST ÉGALEMENT TENDRE 

ET DÉLICATE. LA MATURATION DE L’ENTRECÔTE SE FAIT DANS 

NOS INSTALLATIONS. NOUS NE DÉPASSONS PAS LES QUARANTE JOURS 

DE MATURATION, CELA EST SUFFISANT POUR OBTENIR 

DES RÉSULTATS SURPRENANTS.

// SUR DEMANDE

CORBEILLE AVEC NOTRE SÉLECTION DE PAINS, BEURRE ET PÂTÉ // €2,50 P/ PERSONNE 

c’est la viande du jour qui nourrit l’homme



MILLE FEUILLES VANILLE // 6,60€

AVEC SALADE DE FRUITS ROUGES 

FRAISIER BISTRÔ4 // 6,50 €

TARTE AU CHOCOLAT AU LAIT FONDANT // 6,50€

AVEC GLACE CARAMEL BEURRE SALÉ

PARIS > LISBONNE > FUNCHAL // 6,50 € 

DE PARIS LA PÂTE À CHOUX, DE LISBONNE LA CRÈME DU PASTEL DE NATA, 

DE FUNCHAL LE GÂTEAU AU MIEL . ..

COUSCOUS À LA NOIX DE COCO // 6,50 €

ET TARTARE D’ANANAS AU CITRON VERT

AUMÔNIÈRE AUX FRUITS DE LA PASSION // 6,50 €

SÉLECTION DE SORBETS OU DE GLACES

1 BOULE // 2,00 €

2 BOULES // 4,00 €

3 BOULES // 5,50 €

FRUITS FRAIS // 6,00 €

NOTRE SÉLECTION DE FROMAGES

4 PIÈCES // 17,50 €

DESSERTS

le fruit defendu est toujours le plus convoite

SPÉCIAL

 NOUS PRENONS SOIN DE VOUS !!

POUR TOUTE INFORMATION SUR LES ALLERGIES, 

MENUS SANS GLUTEN, BÉBÉS ET/ OU ENFANTS VEUILLEZ CONSULTER

NOTRE ÉQUIPE AVANT D’EFFECTUER VOTRE COMMANDE, 

MERCI



BIÈRES

PRESSION // 3,50 € (33 CL) 5,50 € (50 CL)

NATIONALE // 4,00 €

INTERNATIONALE // 5,00 €

CIDRE

SOMERSBY // 5,50 €

SODAS

FANTA ORANGE OU ANANAS, BRISA FRUITS DE LA PASSION, ICE TEA,

COCA-COLA, COCA-COLA ZERO, SPRITE, GINGER ALE // 3,50 € 

JUS DE FRUITS

ORANGE, ANANAS, PÊCHE, POMME, FRUITS ROUGES, 

MANGUE/ORANGE, ANANAS/NOIX DE COCO // 3,50 € 

JUS DE FRUITS NATURELS

ORANGE, ANANAS, KIWI // 5,00 €

EAUX

MINÉRALE GAZEUSE OU PLATE // 2,50 € (0,25 LT) 5,00 € (1 LT)

EAU TONIQUE

NORDIC // 3,50 €

FEVER TREE INDIAN, MEDITERRANEAN, ELDERFLOWER, LEMON TONIC // 4,50 €

CAFÉ

EXPRESSO OU DÉCAFÉINÉ // 3,50 €

DOUBLE // 4,00 €

AU LAIT // 3,50 €

CAPPUCCINO OU MACCHIATO // 4,50 €

THÉ

SELECTION // 3,50 €

TWG SÉLECTION PREMIUM // 6,00 €

BOISSONS

QUI MANGE BIEN DOIT BIEN BOIRE !! 

VINS

cave bistrô4

RICHE DE PRÉS DE 200 RÉFÉRENCES,

ELLE MET L’ACCENT SUR LES VINS PORTUGAIS . ..



WWW.BISTRO4RESTAURANT.COM  

#PORTOBAY  
LISBONNE, ALGARVE, MADÈRE, SÃO PAULO, RIO DE JANEIRO, BÚZIOS . ..
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