
FELIZ NATAL
L'HOTEL PORTOBAY SÃO PAULOL'HOTEL PORTOBAY SÃO PAULO



LOCALIZADO NA ALAMEDA CAMPINAS, A 50 METROS DA 

AVENIDA PAULISTA, O L’HOTEL PORTOBAY SÃO PAULO 

PERMITE A VOCÊ VIVENCIAR MOMENTOS INESQUECÍVEIS. 

O REQUINTE DESTE HOTEL COM ESTILO EUROPEU, 

CONCILIA-SE COM UMA EXIGENTE QUALIDADE DE 

SERVIÇO E CONFORTO. 

L’HOTEL PORTOBAY SÃO PAULO É UM HOTEL BOUTIQUE 5 

ESTRELAS QUE POSSUI 86 APARTAMENTOS, RESTAURANTE, 

LOUNGE E BAR, SPA, PISCINA COBERTA CLIMATIZADA 

E ACADEMIA. UM ESTILO ÚNICO, QUE TRANSFORMA 

SIMPLES MOMENTOS EM EXPERIÊNCIAS MEMORÁVEIS.

glamour e sofisticação
para um Natal inesquecível 
NESTE ANO, QUEM BUSCA UM LUGAR SOFISTICADO E 

DIFERENTE PARA COMEMORAR O NATAL TEM NO L’HOTEL 

PORTOBAY SÃO PAULO O ESPAÇO IDEAL. COMANDADA 

PELO CHEF LUIZ PINHEIRO, A CEIA DE NATAL TERÁ 

MÚSICA AO VIVO TRAZENDO AINDA MAIS GLAMOUR.

L’Hotel
  PortoBay

SÃO PAULOSÃO PAULO

estilo único,  estilo único,  
  experiência única . ..  experiência única . ..



Ceia de Natal

VALOR : R$ 625,00 POR PESSOA COM TAXAS,
ÁGUAS NACIONAIS, REFRIGERANTES E SUCOS NATURAIS INCLUSOS

CRIANÇAS : 0 A 5 ANOS CORTESIA . 6 A 11 ANOS R$ 275,00 CADA (TAXAS INCLUSAS)

ESTACIONAMENTO : R$ 50,00 POR VEÍCULO 

*valores sujeitos à alteração sem aviso prévio

+ 55 11 2183 0500

RESERVAS@PORTOBAY.COM.BR

reserve já !!

Entradas . ..
SALADA DE QUEIJO DE CABRA 
com mini legumes grelhados

MESCLUN DE HORTALIÇAS E FLORES
com amêndoas tostadas

CUSCUZ MARROQUINO 
com aspargos, tomate confit 
e chips de presunto parma

QUINOA REAL 
com fricassê de cogumelos

GRAVLAX DE SALMÃO COM GENGIBRE

FILÉ MIGNON SUÍNO RECHEADO 
com frutas secas
e presunto serrano

SALADA CAPRESE COM NOZES 
e redução de balsâmico e mel

BRANDADE DE BACALHAU 
em tuile de parmesão

PRESUNTO PARMA EM ESTAÇÃO

GATEAU DE PALMITO PUPUNHA 
com lagostim

QUICHE DE CORAÇÃO DE ALCACHOFRA
com queijo fontina

SALADA DE FRUTOS DO MAR MARINADOS

SALADA CAESAR 
com camarões flambados

TRADICIONAL PERU NATALINO

TENDER ASSADO 
com abacaxi e especiarias

TÁBUA DE QUEIJOS NOBRES 
com geleias artesanais

ESPELHO DE FRIOS FINOS

Pratos Quentes . ..
BACALHAU À PROVENÇAL

MEDALHÃO DE FILÉ MIGNON
recheado com queijo brie 
ao molho marsala

CAMARÃO CROCANTE 
ao molho cítrico

ROBALO 
envolto em presunto parma
ao rosmarino

CORDEIRO BRASEADO 
ao molho de vinho do porto

TORTELLINI DE LAGOSTA 
ao molho bisque com mascarpone

ARROZ PILAF 
com pinoli crocante

SORRENTINI 
de muçarela de búfala 
ao perfume de limão siciliano

RISOTO DE ASPARGOS 
com queijo brie e pistache

MIL FOLHAS DE BATATA
com cogumelos portobello

Sobremesas . ..
VERRINE DE FRUTAS TROPICAIS

TRONCO DE NATAL 
com chocolate intenso

TORTA CAPRESE COM AMÊNDOAS

MOUSSE DE DAMASCO COM NOZES

PUDIM DE PISTACHE

TARTE TATIN DE MAÇÃ

MOUSSE DE CHOCOLATE BELGA

TORTA LINZER 
de figo caramelizado

TORTA DE RICOTA 
com frutas cristalizadas

ESTAÇÃO DE MACARONS

CHEESECAKE 
com calda de frutas silvestres

RABANADA DE PANETONE 
com calda de grand marnier

FLAN DIET SEM LACTOSE 
de framboesa

FRUTAS DA ESTAÇÃO

música ao vivo, mesas personalizadas
          decoração especial de natal . ..

24 DEZEMBRO . 20H00 À 01H00 (BUFFET ATÉ ÀS 00H)24 DEZEMBRO . 20H00 À 01H00 (BUFFET ATÉ ÀS 00H)



SHARE WITH US !!SHARE WITH US !!

#LHOTELPORTOBAY #LHOTELPORTOBAY 


