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COUVERTCOUVERT

BROT, FOCACCIA, // 3.50 € (p/pax) 

geräucherte Oliven mit Gin und Gewürzen, 
einfache Butter und zusammengesetzte Butter

pain, focaccia, olives fumées
au gin et épices, beurre nature

et beurre composé

VORSPEISEN . ENTRÉESVORSPEISEN . ENTRÉES

TINTENFISCH MIT SCHWARZEM KNOBLAUCH // 12.00 €

poulpe à l’ail noir

GARNELE „AL DIABLO“ // 14.50 €

crevettes « al diablo »

OCHSENSCHWANZ-KROKETTEN // 12.00 €
mit Senf-Honig-Sauce

croquettes de queue de bœuf
avec sauce au miel et à la moutarde

AUBERGINE UND BROKKOLI // 12.00 €
mit Puffreis

aubergines et brocolis au riz soufflé

THUNFISCH-TARTAR // 13.00 €

tartare de thon

FISCHSUPPE // 7.00 €

soupe de poisson

GEMÜSECREMESUPPE DER SAISON // 7.00 €

crème de légumes de saison

HAUPTKURS . PLAT PRINCIPALHAUPTKURS . PLAT PRINCIPAL
DER STOCKFISCH DER „À BRAS“ // 25.50 €

sein wollte
unsere interpretation dieses berühmten

portugiesischen Rezepts

la morue soi-disant « à brás »
la fameuse recette portugaise

interprétée à notre façon

STEINBUTT À LA MEUNIÈRE // 26.00 €
mit nussbutter übergossen,

mit zitronensaft gewürzt und mit gehackter 
petersilie bestreut

turbot meunière, arrosé de beurre noisette 
assaisonné de jus de citron
et saupoudré de persil haché



LAMMKEULE // 28.00 €

jarret d’agneau

GEGRILLTES RINDERFILET // 29.50 €
mit beilage frische Kartoffeln,
karamelisierte Zwiebel und Pilze,
Butter Café de Paris oder Pfeffer Sauce
oder Sauce Béarnaise

longe de bœuf grillée, pommes de terre 
fraîches, d’oignons caramélisés 
et de champignons, beurre café de paris 
ou sauce au poivre ou sauce béarnaise

GEBRATENER TOFU MIT ERDNÜSSE // 20.00 €

Gemüse und Unagi-Sauce

tofu frit avec cacahuètes, légumes
et sauce unagi

RAVIOLI BISTRÔ4// 20.00 €

DESSERTSDESSERTS
CREMIG VON DER INSEL MADEIRA // 8.50 €
Banane, Passionsfrucht
und Mandarinensorbet

crémeux de l’île de madère
sorbet banane, fruit de la passion
et mandarine

CRÈME BRÛLÉE VON VANILLE // 8.00 €

crème brûlée à la vanille

SACHERTORTE // 8.00 €
Schokoladenkuchen mit Schokoladencreme,
Pfirsichgelee und Sahne

gâteau sacher
gâteau au chocolat et crème au chocolat,
confiture de pêche et chantilly

OBST IN SCHEIBEZ // 7.00 €

assortiment de fruits en tranches 

AUSWAHL VERSCHIEDENER SORBETS UND EISSORTEN

sélection de sorbets ou de glaces

1 Kugel (boule) // 3.00 €

2 Kugeln (boules) // 6.00 €

3 Kugeln (boules) // 8.00 €

MENU BISTRÔ4
#PORTOBAYLIBERDADE

MEHRWERTSTEUER INBEGRIFFEN . PRIX TTC



SHARE WITH US !!

#PORTOBAY 


