
dayValentine's

amuse bouche
MACARRON DE BETERRABA

beetroot macaron
macaron de remolacha
macaron à la betterave

 entrada . starter . entrée
FAGOTTINI DE COELHO E COGUMELOS TRUFADO

truffled rabbit and mushroom fagottini
fagottini de conejo y setas trufadas

fagottini de lapin et champignons truffés

passione a távola



PR
ESTIGE BY PORTOBAY

  DISCOUNTS (RABATTE)

10% SILVER15% GOLD & PLATINUM

IL BASILICO RESTAURANT

prato principal . main course . 
plato principal . plat principal

PATO COM MIL FOLHAS DE PASTINACA 
E FRUTOS VERMELHOS

duck with parsnip mille-feuille and red berries
pato con milhojas de chirivía y frutos rojos

canard, mille-feuille de panais et fruits rouges

sobremesa . dessert . postre
SINFONIA DI LAMPONE E NOCCIOLA

BASE DE FRAMBOESA E AVELÃ
raspberry and hazelnut base
base de frambuesa y avellana
base de framboise et noisette

3 PRATOS (courses, platos, Plats) : 37€* (P/PAX)

*DRINKS NOT INCLUDED

bebidas não incluídas . bebidas no incluídas . boissons non comprises


