ew Year!




AMUSE-BOUCHE
sorvete de ostra

BOUILLABAISSE
com champanhe e Lingueirdo

FOIE DE COGUMELOS E UVAS

ATUM MARINADO EM KOMBUCHA DE LIMA,
puré de edamame, flocos de bonito
e gel de kombucha

CODORNIZ
com cereja preta e trigo-sarraceno

ENTREMET DE FRAMBOESA E ROSAS

AMUSE-BOUCHE
oyster sorbet

BOUILLABAISSE
with champagne and razor clam

MUSHROOM AND GRAPE FOIE GRAS

KOMBUCHA-AND-LIME MARINATED TUNA,
edamame purée, bonito flakes
and kombucha gel

QUAIL
with black cherry and buckwheat

RASPBERRY AND ROSE ENTREMET



AMUSE-BOUCHE
Austern-Sorbet

BOUILLABAISSE
mit Champagner und Schwertmuschel

PILZ-FOIE GRAS MIT TRAUBEN

THUNFISCH MARINIERT IN LIMETTEN-KOMBUCHA,
Edamame-Puree, Bonito-Flocken
und Kombucha-Gel

WACHTEL
mit Schwarz Kirsche und Buchweizen

HIMBEER-ROSEN-ENTREMET

AMUSE-BOUCHE
Sorbet d'huitre

BOUILLABAISSE
au champagne et couteaux

FOIE GRAS DE CHAMPIGNONS ET RAISIN

THON MARINE AU KOMBUCHA ET CITRON VERT,
purée d’edamame, copeaux de bonito
et gelée de kombucha

CAILLE

aux cerises noires et sarrasin

ENTREMETS FRAMBOISE ET ROSE

BISTRO FLORES
#PORTOBAYFLORES






