ew Year!




VIEIRA CORADA
com flan de ourigo-do-mar, caviar fumado,
alface-do-mar e citrinos

SOPA DE TOPINAMBUR
com pera, noz-pecan e pata negra

PREGADO
com alho-francés, mexilhdo
e espuma de caldeirada

BORREGO
com bombom de ervilha, ras el hanout,
horteld, alho-negro e jus de borrego

FRAMBOESA
pistdcio, manjericdo e améndoa

SEARED SCALLOP
with sea urchin flan, smoked caviar,
sea Lettuce and citrus

JERUSALEM ARTICHOKE SOUP
with pear, pecan and “pata negra” ham

TURBOT
with Leek, mussels and fish stew sauce

LAMB
with pea bonbon, ras el hanout, mint,
black garlic and Lamb jus

RASPBERRY
pistachio, basil and almond



GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL
mit Seeigel-Flan, gerduchertem Kaviar,
Meersalat und Zitrusfrichten

TOPINAMBUR-SUPPE
mit Birne, Pekannuss und ,Pata-Negra“-Schinken

STEINBUTT
mit Lauch, Miesmuscheln
und Fisch-Eintopf-Schaum

LAMM
mit Erbsen-Praline, Ras el Hanout, Minze,
schwarzem Knoblauch und Lammjus

HIMBEERE
Pistazie, Basilikum und Mandel

SAINT-JACQUES SNACKEE
flan d’oursin, caviar fumé,
Laitue de mer et agrumes

VELOUTE DE TOPINAMBOUR
poire, noix de pécan et jambon “pata negra”

TURBOT
poireau, moules et écume de ragolt de poisson

AGNEAU
bonbon de petits pois, ras el hanout,
menthe, ail noir et jus d’agneau

FRAMBOISE
pistache, basilic et amande

AVISTA . 30 DEC
#LESSUITESATTHECLIFFBAY






