
dayValentine's

entradas . starters
PRIMEIRO ENCONTRO

carpaccio de camarão vermelho do algarve, 
ovas de salmão, funcho e citrinos 

FIRST DATE
carpaccio of algarvian red prawn 

with salmon roe, fennel and citrus
18.50

    ALMANUA TERROIR MARÍTIMO
 vinho branco . white wine

CAPPUCCINO DE PAIXÃO 
‘cappuccino’ de alcachofras,  queijo fresco, 

azeitona e espargos 
PASSION CAPPUCCINO

artichoke ‘cappuccino’, fresh cheese 
with olive and asparagus

12.50

    HERDADE DE SÃO MIGUEL COLHEITA SELECIONADA
 vinho branco . white wine



PR
ESTIGE BY PORTOBAY

  DISCOUNTS (RABATTE)

10% SILVER15% GOLD & PLATINUM

pratos principais . main courses
ENCANTO DO MAR

pregado corado, ostra, aipo e feijão verde, 
molho de champagne com caviar de arenque 

CHARM FROM THE SEA 
seared turbot with oyster, celery and green beans, 

champagne sauce and herring caviar
33.50

    QUINTA DE SAES ENCRUZADO RESERVA
 vinho branco . white wine

PAIXÃO DA TERRA
lombo de novilho, puré de cebola caramelizada, 

pak choi e cogumelos 
EARTH’S PASSION

veal loin with caramelised onion purée, 
pak choi and mushrooms

32

    VARGOSA RESERVA
 vinho tinto . red wine

sobremesa . dessert
DOCE PROMESSA

mousse de iogurte aromatizada com água de rosas, 
lima e coulis de frutos vermelhos 

SWEET PROMISE
yogurt mousse with rose water and lime, 

red berry coulis
9.50

    QUINTA DO PILOTO MOSCATEL ROXO
 vinho fortificado . fortified wine

MENU DISPONÍVEL À LA CARTE OU DEGUSTAÇÃO 
menu available à la carte or as a tasting menu

3 PRATOS (COURSES): 55 (P/PAX)

HARMONIZAÇÃO DE VINHOS (WINE PAIRING): 35 (P/PAX)


