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‘Rota das Estrelas 2014/

estreia cA em Marco com grandes ‘chefes’

JOAO FILIPE PESTANA
Jfpestana@dnoticias.pt

Ap6s o sucesso alcang¢ado nas edi-
cbes anteriores, eis que o festival
gastrondmico ‘Rota das Estrelas’
prepara-se para tornar a surpreen-
der através da quinta edi¢fio que ird
percorrer 0 Pais, cujo ‘arranque’
acontece entre 19 e 25 de Margo, na
Madeira, mais precisamente no Ho-
tel The Cliff Bay (Porto Bay Hotels &
Resorts), no Funchal. E uma vez
mais, varias entidades juntam-se
para dar continuidade a este projec-
to gastrondémico portuguds, cada
vez mais internacional, a cargo do
grupo Porto Bay Hotels & Resorts.

A estreia do roteiro gastronémico
tera o seu epicentro no restaurante
Il Gallo d'Oro. O chefe Benoit
Sinthon serd uma vez mais o anfi-
trifio de 15 chefes convidados que
chegam ndo s6 de Portugal, mas
também de varios pontos do Mun-
do. Estardio representadas as inspi-
ragbes gastrondmicas de Portugal,
Espanha, Franga, Reino Unido e Li-
bano. Ao chefe anfitrifio Benoit
Sinthon juntar-se-do chefes interna-
cionais, na sua maioria premiados
com uma ou duas estrelas Michelin
(leia mais no destaque).

“Em 2014, o festival ‘Rota das Es-
trelas’ assinala a quinta edigfio. Este
¢ um dos mais importantes festivais
gastron6micos do Pais, tendo dado
um grande contributo para a inter-
accfo entre os varios protagonistas

CHEFES PREMIADOS

B Emtermos de convidados do es-
trangeiro, 0 ‘Rota das Estrelas’ con-
tar4, no Funchal, com os seguintes
chefes: Sebastien Broda (Le Park
45, Franga, 1 estrelaMichelin); Oli-
vier Barbarin (Chateux d'Audrieu,
Franca, 1 estrela); Adam Simmonds
(Danesfield House, Reino Unido, 1
estrela); Fernando Agrasar (As Gar-
zas, Espanha, 1 estrela); José Anto-
nio Campovicjo (El Corral del In-
dianu, Espanha, 1 estrela); José An-
ténio Gonzalez (El Nuevo Molino,
Espanha, 1estrela); Joe Barza (che-
fe-consultor, MasterChef, Libano).

Festival gastronémico

PR S Bt

terduma’
de grandes chefes nacionais
einternacionais.

da alta gastronomia portuguesa,
bem como para a sua visibilidade”,
comeca por salientar o Porto Bay
Hotels & Resorts. “Entre Marco e
Novembro deste ano, sete eventos
de Norte a Sul de Portugal, passando
pelailha da Madeira, irfio assinalar a
passagem da ‘Rota das Estrelas’. To-
dos os restaurantes participantes
séo distinguidos pelo Guia Michelin.
Uma oportunidade para saborear o
que de melhor se faz em Portugal”,
adianta o grupo hoteleiro.

Esteano, e para além dos tradicio-
nais jantares sentados & mesa, have-
rinovos formatos em que a interac-

H De Portugal e de outros estabe-
lecimentos participantes do festi-
val ‘Rota das Estrelas’, viajam até
4 Madeira os seguintes nomes:
Dieter Koschina (Vila Joya, Algar-
ve, 2 estrelas); Miguel Laffan
(LAND, Montemor-o-Novo, 1 es-
trela); Ricardo Costa (The
Yeatman, Porto, 1 estrela); Vin-
cent Farges (Fortaleza do Guin-
cho, Cascais, 1 estrela); Vitor Ma-
tos (Largo do Pago, Amarante, 1
estrela); Henrique Sa Pessoa
(Alma, Lisboa); Paulo Morais
(Umai, Lisboa).

HOTEL THE CLIFF BAY
INAUGURA A 5* EDICAO
DO FESTIVAL
GASTRONOMICO QUE
VAI PERCORRER O PAfS

¢éo dos prestigiados chefes com os
participantes cstd mais presente,
através de jantares volantes.

O vinho assumiri ainda maior
protagonismo com a presenga de
produtores nacionais e das ‘prince-

sas dovinho’ portuguesas. “A gastro-
nomia serd mais proxima e especta-
cular, através de demonstragdes dos
prestigiados chefes em ‘show-coo-
king™”, refere o grupo Porto Bay.

O evento gastronémico ‘Rota das
Estrelas’ no The Cliff Bay integra o
calendério de eventos criado pelo
grupo Porto Bay - Porto Bay Events.
Saiba que pode seguir o festival atra-
vés de wwwirotadasestrelas.com,
disponivel em portugués e inglés,
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ACEDA AO MICROSITE E VEJA

0 VIDED DA EDICAO ANTERIOR

DA 'ROTA DAS ESTRELAS'

CALENDARIO NACIONAL DO FESTIVAL

0 CALENDARIO E 0S PARTICIPAN-
TES DA EDIGAO DESTE ANO SAO:

M 19-25 Margo: Funchal, res-
taurante Il Gallo d’Oro, chefe
Benoit Sinthon, 1 estrela Mi-

chelin

M 2-3 Maio: Lisboa, restauran-
te Eleven, chefe Joachim Koer-
per, Lestrela Michelin

M 5-7 Junho: Porto, restauran-
te The Yeatman, chefe Ricardo
Costa, 1 estrela Michelin

M 20-21 Junho: Cascais, restau-
rante Fortaleza do Guincho, chefe
Vincent Farges, 1 estrela Michelin

M 19-20 Setembro: Lisboa, res-
taurante Feitoria, chefe Jodo Ro-
drigues, 1 estrela Michelin

W 1718 Outubro: Amarante, res-
taurante Largo do Pago, chefe
Vitor Matos, 1 estrela Michelin

M 22-23 Novembro: Montemor-o-
Novo, restaurante ’AND, chefe
Miguel Laffan, 1 estrela Michelin
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A NAO PERDER

M “Wine for Food’, jantar volante,
219 de Margo, na Blandy’s Wine
Lodge - No ambiente especial das
adegas do Vinho Madeira, cada
chefe prepara, em ‘show coo-
king’, a sua especialidade acom-
panhada pelo vinho mais apro-
priado na presenca de produto-
res nacionais. Especial destaque
paraapresenca das Portuguese
Wine Ladies, também conheci-
das por “Princesas do Vinho™.

M ‘Kitchen Alive’, jantar volan-
te, a 21 de Marco, no The Cliff
Bay - Sabores requintados, num
ambiente descontraido. A festa
promete fusio entre cozinha,
enologia e miisica. Os prestigia-
dos chefes apresentam-se ao
vivo, em ‘show cooking’, numa
partilha de experiéncias e dicas
gastrondmicas,

B Jantares de Degustacfio’, a 22
€25 de Margo, no Il Gallo d’Oro
- “Entregue-se i luxtiria gastro-
némica”, desafia a organizacio.
O talento dos chefes retine-se
parauma degustagfio dos me-
Thores produtas locais e do
mundo, entrecruzados com as
maiores referéncias vinicas do
pais. Menu de degustagio com
pelo menos 6 pratos, acompa-
nhado uma selecgfio de grandes
referéncias de vinhos nacio-
nais. O jantar é precedido de
cocktail com os chefes.

Bl PROGRAMA COM NOVIDADES

Em paralelo, o The Cliff Bay
promove varias actividades du-
rante o dia tendo por protago-
nista a gastronomia, Este ano, a
inovagdo vai para o concurso ‘A
descoberta do Talento!’, desa-
fio ji lancado 4 comunidade lo-
cal, dirigido ajovens com pai-
x40 pela gastronomia, comida-
de entre 0s 18 e 0s 35 anos, nio
profissionais. A tiltima fase do
concurso passa por uma prova
num local ptiblico da cidade do
Funchal, no dia 22 de Margo, cu-
jos elementos do jiri serfio o
chefe Benoit Sinthon e alguns
dos conceituados chefes que o
acompanham na ‘Rota das Es-
trelas’. ‘Workshops’ de cozinha
e de ‘bem-servir’, provas de vi-
nhos, demonstrac¢des culindrias,
de bebidas locais e visitas de in-
teresse gastrondmico estio
também no programa que estaa
ser ultimado para o evento.

Sete chefes do estrangeiro integram ‘ementa’ com outros convidados
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