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Anténio Trindade chamou a si a dlferen_ciagz'io hoteleira e a responsabilidade de animacao do destino turistico.
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16 chetes de topo assinam

Rota das Estrelas

RICARDO DUARTE FREITAS
rfreitas@dnoticias.pt

A 5.2 edicho da ‘Rota das Estrelas’
arrancou ontem com a participa-
céo de 16 chefes nacionais e inter-
nacionais num festival gourmet de
luxo. O roteiro gastronomico faz-
se mais uma vez no hotel The CLiff
Bay que promoverd o potencial
dos produtos regionais com a par-
ticularidade de, este ano, consa-
grar jovens talentos no mundo da
cozinha.

“As empresas privadas nas suas
areas tém de ter responsabilidades
acrescidas naquilo que se chamaa
animacfio de um destino”, trans-
mitiu Anténio Trindade, adminis-
trador do Grupo Porto Bay, organi-
zador do evento.

“A oferta turistica em termos de
destinos caminha muito para algu-
ma massificacio de conceitos”,
considerou o empresério da hote-
laria, na conferéncia de imprensa.
Nota que os grandes operadores
pedem cada vez mais ‘all included’
e os hoteleiros que ndo queiram ou
nfo possam seguir esse conceito,
tém de saber diferenciar-se.

Foi essa diferenciacfo de criar
uma cozinha de exceléncia que o
hotel The Cliff Bay Madeira e o
seu restaurante ‘Il Galo d’ Oro’ lan-
caram, hd cinco anos, a ‘Rota das
Estrelas’.

“Julgo este é um exemplo de ma-
nifestacdo de um grupo hoteleiro

‘A DESCOBERTA DO
TALENTQ’ LEVA
AMANHA SEIS
JOVENS A CONCURSO
NO MERCADO

que vem trazer aqui exceléncia e
que vem tentar colocar-se num
mercado cada vez mais competiti-
vo”, acrescenta.

Depois de na edi¢o do ano pas-
sado, ter havido uma sessfio de
apresentacfio de pratos gourmet
de luxo no Mercado dos Lavrado-

res, este ano foi lancado um con-
curso, inspirado no ‘Master Chef’.
‘A Descoberta do Talento’ estd
marcado para as 11 horas do préxi-
mo sabado, no Mercado dos La-
vradores e serd um dos pontos for-
tes do cartaz.

Seis finalistas - trés selecciona-
dos pela Escola Hoteleira e outros
trés que concorreram de um uni-
verso mais vasto de candidatos -
enfrentam um juri composto por
quatro chefes que ird eleger o ven-
cedor apds uma prova de cozinha
feita de produtos regionais, peran-
te um publico que devera compa-
recer em peso, ja que a entrada é li-
vre.

VINHO MADEIRA E PRODUTOS REGIONAIS

B Outro dos grandes destaques
desta edi¢fio da Rota das Estrelas
foi o jantar volante na ‘Blandy’s Wi-
ne Lodge’, ontem & noite. O chefe
Benoit Sinthon convidou 11 chefes
paraum “flying food” em plena
adega, onde clientes e visitantes ti-
veram a oportunidade para ver os
chefes aempratar usando o vinho
Madeira na confeccfio oucomo
acompanhamento das suas propos-
tas.

O chefe anfitriio da ‘Rota das Es-
trelas’ destaca ainda o ‘Kicthen Ali-
ve’, marcado para amanhi no hotel
CLiff Bay. O jantar volante ser pre-
parado pelos chefes com todaain-

teractividade possivel num ‘show-
cooking’. Vio apresentar um vasto
leque de pratos inspirados na gas-
tronomia libanesa, portuguesa, es-
panhola, francesa. Na cozinha, ha-
vera muisica ambiente selecciona-
dapor DJ’s convidados. “Isto é
uma oportunidade tinica para os
clientes do hotel e também de fora
poderem entrar numa cozinha e
numrestaurante e ir experimen-
tando sabores de ‘stands’ com pro-
postas e produtos”, refere.

“Tudo para destacar a gastronomia
na Madeira e também a fusiio dos
produtos do exterior, do mais alto
nivel”, sublinha Benoit Sinthon.
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